PETITS PAINS AU CHOCOLAT
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@f TemPs de Iprf’:lpara’clon : 5 minutes @f Temps de cuisson : 15-20 minutes
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* 6 branches de chocolat au lait
* canne”e, sucre de canne et vanille selon goﬁt
* sucre de fleurs de coco
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A\ Pre’[garation:

1. Préchauffe le four a 200" C en mode chaleur tournante
Etale la Péte feuilleté sur ton Plan de travail et coupe~|a ené rectangles égaux

3. SouPoudre c]ﬂaque rectangle avec I cuillere a café de sucre de canne, | cuillere a café de
cannelle et 1 cuillere a cafe de vanille

4. Mets une barre de chocolat coupée en2dans cl’naque rectangle

5. Pour chaque rectangle, rePlie le haut et le bas de la Partie la Plus longue du rectangle surle
chocolat Puis rePlie une des Parties Plus courtes aussi sur le chocolat et roule-le pour le fermer

6. Mets-les sur une Plaque recouverte d’un PaPier sulfurisé

7. Soupoudre de sucre de fleur de coco c]’uac]ue Petit Pain

®

Enfourne-les pour 15 4 20 minutes




