GLACAGE AU CHOCOLAT NOIR.
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@f Temps de Iprélparatlon : 2 minutes @E TemPs de cuisson : 15 minutes

_::% lngrédients : *50 gde chocolat noir crémant
e *100 gc]e chocolat noir 70 %

*150g de créme entiere liquic]e
*20a100 gcle beurre selon envie

*303a50 gde sucre de canne selon envie

A

i

-
"

=Y
~/
s 2 N

{ \ Prélgaration :
F SN

1. Dansune Petite casserole en cuivre, fait bouillir la creme avec le sucre
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Hors feu, ajoutc le chocolat
Mélange et laisse tiedir

. Ajoute le beurre et mélange bien pour que le glac;age soit homogénc
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Il est Prét a étre mis sur tes Pétisserie I G4




