BISCUITS A LA CANNELLE
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O r TemPs de Ipré!:>ara’mon : Zhlﬁ f Temps de cuisson : 10 minutes

-t‘\;.%b lngréclients . *160 gde farine
*80 gcle beurre ramolli en morceau
*80g de sucre de canne
* 1 oeuf

* cannelle et aréme vanille selon goﬁt
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1. Dansun bol, mélange Poeuf et le sucrejusqu’é ce qu’il blanchisse

2. /ljoute la vanille, la cannelle et |a farine, bien mélanger

3. Ajoute le beurre et bien mélanger

4. Fait un boudin avec la Péte dans un Papier ce”opl'lane et mets au Frigo 132 heure

5. Aprés le temPs de repos, Préchauﬁce le four a200°C (mode normal)

6. CouPe des Petites tranches du boudin et mets sur une Plaque avec un PaPier sulfurisé avec un
espace d’au moins 1 cm entre c]ﬁac]uc morceau

7 Enfourne pour 10-15 minutes au milieu du four

8. Mets-les sur une gri” et laisse refroidir dans le four
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